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Bandanlagen zum Fettspriihen, Eispriihen, Aprikotieren, Tortenguss und Glasieren.
Kontrollierte Gebackveredelung fiir jede BetriebsgroRe und jeden Qualitdtsanspruch.

Vollautomatisierte Aprikotier- und Glasierbandanlage mit Trockentunnel und automatischer Korb-
absetzung* auf Ladenbleche oder in Kommissionskdrbe nach Vorwahl. Aprikotieren, Fondant,
Spriihen, filieren oder schleiern. Eisprithvorrichtung. Arbeitsbreite 60 cm, Gesamtlinge 650 cm.
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Kompaktanlagen fiir die effiziente Produktion von Feingeback in perfekter und
gleichbleibender handwerklicher Qualitdt. Auch fiir kleinere und mittlere Betriebe.

Komplettanlage fiir zwei Materialien im Kreislauf mit Trockentunnel.
- Verdanderbare Geschwindigkeit. Auswechselbare Spriihkopfe.

' Kompakte Einzelanlage fiir Aprikose oder
- Fondant, Arbeitsbreite 400 mm. Ausbau-
- fahig mit Trockentunnel und weiteren

Spezialausfiihrung

Stationen. . .  fiir Fettglasuren

Spritzmatic Spriih- und Veredelungstechnik



Universelle Sprithanlagen fnSCh %
| SpritzMatic

- Variable Vielfalt beim Sprithen und Veredeln :

600 mm Arbeitsbreite, variable Durchlaufgeschwin-
digkeit, Vor- und Riicklauf, Laser-Gebdckerfassung,
sparsame Materialfiihrung, vielseitige Einsatz- und
Erweiterungsmoglichkeiten, kompakte AuRenmalie,
einfache Handhabung und Reinigung

Einsatzbereiche: Ei, Ol, Trennfett, Butter, Apri-
kose, Gelees, Tortenguss, Fondant, Fettglasuren,
u.a.m.

i aus Fassern
inen fiir Fondant /
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FRISCH SPRITZMATIC GMBH - Ramminger StraRe 4 - 89129 Ollingen/Ulm - Telefon 07345/7504 - Telefax 07345/21819 — www.frisch-spritzmatic.de



